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IMPLEMENTASI KEGIATAN MEAL TRAY SET UP TERKAIT
PEMENUHAN STANDARD FOOD SAFETY

(Riga Abdullah Singawinata)

ABSTRAK

Program magang sangat penting bagi mahasiswa untuk mempersiapkan diri
memasuki dunia kerja dengan memberikan pengalaman praktik yang
memperkaya pengetahuan dan keterampilan. Program ini memungkinkan
mahasiswa untuk menguji teori yang dipelajari di kelas melalui aplikasi
langsung dalam lingkungan profesional. Salah satu perusahaan yang
menyediakan kesempatan magang yang relevan dengan peminatan
manajemen operasional adalah PT. Purantara Mitra Angkasa Dua, penyedia
jasa in-flight catering di Bandara Internasional Soekarno-Hatta. Tugas-tugas
yang dilakukan meliputi meal tray set up, loading, unloading, dan equipment
set up. Dalam konteks food safety, khususnya proses meal tray set-up,
perusahaan telah mengimplementasikan prinsip-prinsip HACCP. Hal ini
menunjukkan kepatuhan perusahaan terhadap standar keamanan makanan
yang ditetapkan untuk melindungi kesehatan penumpang. Meskipun
demikian, pemantauan berkelanjutan tetap diperlukan untuk memastikan
semua aspek CCP terkontrol dengan baik. Secara keseluruhan, magang ini
menunjukkan adanya kesesuaian antara teori dan praktik, namun tetap
membutuhkan perhatian lebih pada implementasi menyeluruh guna
memastikan keamanan makanan yang optimal.

Kata kunci: Magang, Manajemen Operasional, Food Safety, HACCP
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IMPLEMENTATION OF MEAL TRAY SET UP ACTIVITIES IN
COMPLIANCE WITH FOOD SAFETY STANDARDS

(Riga Abdullah Singawinata)

ABSTRACT (English)

Internship programs are essential for students to prepare for entering the
workforce by providing practical experience that enriches their knowledge
and skills. These programs allow students to test the theories learned in the
classroom through direct application in a professional environment. One
company offering relevant internship opportunities in operational
management is PT. Purantara Mitra Angkasa Dua, an in-flight catering
provider at Soekarno-Hatta International Airport. The tasks performed
include meal tray set up, loading, unloading, and equipment set up. In the
context of food safety, particularly the meal tray set-up process, the company
has implemented HACCP principles. This demonstrates the company's
compliance with established food safety standards to protect passenger
health. However, continuous monitoring is still required to ensure all CCP
aspects are well-controlled. Overall, this internship shows an alignment
between theory and practice but still requires more attention to
comprehensive implementation to ensure optimal food safety.

Keywords: Internship, Operation Management, Food Safety, HACCP
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