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IMPLEMENTASI METODE FIFO PADA RAW MATERIAL BUMBU 

RENCENG IN PIECE DAN REJECT PADA PRODUKSI MI GELAS  

 

(Denny Aryan Setyawan) 

ABSTRAK 

 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengevaluasi dan mengimplementasikan metode 

FIFO(First In First Out) dalam pengelolaan bahan baku bumbu renceng inpiece dan 

penanganan bumbu reject pada lini produksi Mi Gelas di PT delifood Sentosa 

Corpindo. Dalam praktiknya, metode FIFO yang telah ditetapkan secara formal 

belum berjalan optimal karena minimnya penanda visual dan sistem rotasi yang 

kurang tertata. Untuk mengatasi hal tersebut, penulis merancang inovasi berupa 

penanda garis kuning (yellow line) dan label varians sebagai bentuk visual 

management guna mempermudah pengambilan bahan sesuai urutan kedatangan 

dan umur simpan. Selain itu, dilakukan pelatihan kepada tim transit untuk 

meningkatkan pemahaman tentang sistem kodefikasi bahan. Implementasi ini 

terbukti mampu meminimalisir kesalahan pengambilan bahan, mengurangi potensi 

hilang data pada saat pemakaian produksi, serta meningkatkan efisiensi kerja dan 

kesadaran tim terhadap pentingnya pengelolaan bahan baku secara tepat. 

 

Kata kunci: FIFO, Bahan Baku, Managemen Operasional, Produksi Mie Instan 
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IMPLEMENTASI METODE FIFO PADA RAW MATERIAL BUMBU 

RENCENG IN PIECE DAN REJECT PADA PRODUKSI MI GELAS  

 

(Denny Aryan Setyawan) 

ABSTRACT 

 

This internship report aims to evaluate and implement the FIFO (First In First Out) 

method for managing sachet seasoning raw materials (in pieces) and handling 

reject products in the Mi Gelas production line at PT Delifood Sentosa Corpindo. 

Although the FIFO system is formally in place, its application in the field has been 

ineffective due to the lack of clear visual indicators and organized rotation systems. 

To address this issue, the author introduced a visual management innovation by 

implementing yellow lines and variance labels in the seasoning transit area. Special 

training was also conducted for the transit team to enhance their understanding of 

the codification system. This initiative proved to reduce material picking errors, 

minimize waste from expired stock, and improve operational efficiency and team 

awareness regarding proper raw material management. 

 

Keywords: FIFO, Raw Material. Operation Management, Production Noodle 
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